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MACCHINA PER PASTA FRESCA

mod. PF 1,5 « mod. PF 2,5 * mod. PF 4 * mod. PF 8

Macchina per impastare ed estrudere pasta fresca nei diversi formati ideale per ristoranti o paste all’uovo. Struttura rivestita in
vernice antigraffio, vasca e gancio in acciaio inox, elica in lega di ottone/bronzo, microinterruttore sul coperchio vasca, tagliapasta
elettronico e raffreddamento della zona estrusione di serie per i mod. PF4 - PF8.

Optional: trafile vari formati in lega di ottone/bronzo, tagliapasta elettronico per il mod. PF 2,5.

A k2 |deal to mix and mould pasta in different shapes, recommended for restaurants

S and pasta industries. Scratchproof paint coated structure, s/steel basin and kneader,
brass/bronze alloy blade, basin lid safety microswitch, electronic pasta cutter, expul-
sion area cooling on mod. PF4 and PF8.

Options: brass/bronze alloy mould, electronic pasta cutter on mod. PF 2,5.

Maschine zum Kneten und ausrollen von verschiedenen Teigtypen Eier Teig in ver-

WS schiedenen Formaten, ideal fiir Restaurants. Struktur mit kratzfestem Lack be-

schichtet, Behdlter und Knethaken aus Edelstahl, Schraube in Messing-/Bronzele-
gierung, Mikroschalter am Behdilterdeckel, elektrischer Nudelteigschneider, Kiihlung
des Ausrollbereichs (mod. PF4 und PF8).

Extras: Nudeleinsdtze in Messing-/Bronzelegierung, elektrischer Nudelteigschneider
flir mod. PF2,5.

Idéale pour pétrir et extruder la pdte en différents formats, recommandé pour
tous restaurants et producteur de pdte fraiche. Structure recouverte de peinture
anti-éraflures, cuve et crochet pétrisseur en acier inox, hélice en alliage laiton/bron-
ze, micro interrupteur de sécurité de couvercle de cuve, coupe-pdte électronique,
refroidissement de la zone d’extrusion de série pour le mod. PF4 et PF8.

Options: tréfileuses en alliage laiton/bronze, coupe-pdte électronique pour le mod.
PF 2,5.

Ideal para amasar y exrtudir masas con diferentes formatos, usadas en los restaurantes
y fabricas de pastas. Estructura revestida con pintura antirayado, cuba y gancho ama-
sador de acero inoxidable, hélice de aleacion latén/bronce, microinterruptor en tapa
cuba, corta pasta electronico, enfriamiento de serie de la zona de extrusion en mod.
PF4 y PF8.

Opcionales: molde de aleacion latén/bronce, corta pasta electrénico en mod. PF 2,5.

LARGHEZZA
Width / Largeur / Breite / Ancho

LUNGHEZZA

Lenght / Longeur / Ldnge / Largo

ALTEZZA
Height / Hauteur / Hohe / Altura

290+460 mm

380+560 mm 450+640 mm 750+990 mm

MODELLO

POTENZA

Power / Puissance / Spannung / Potencia

TRAFILA
Mould / Tréfileuse / Molde | Nudeleinsdtze

CAPACITA VASCA
Tank capacity / Capacité cuve
Kapazitdt Wanne | Capacidad tina

4 kg 8 kg

PRODUZIONE ORARIA
Outputlh / Productivité horaire 5 kg
Stundenleistung / Produccion horaria

8 kg 13 kg 25 kg

PESO
Weight / Poids / Gewicht / Peso 18 ke

29 kg 42 kg 87 kg

DIMENSIONI IMBALLO
Packing dimensions/Dimensions emballage
Ausmass der Verpackung/Dimensiones embalaje

590x320x410 mm

720x370x580 mm

740x460x670 mm 1000x800x940 mm
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